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TITOLO I

VIGILANZA SANITARIA

Capo I

DISPOSIZIONI GENERALI

Art. 1 - Autorita ed Organi sanitari.

Alla tutela della sanita pubblica ed all’'osservanza delle Leggi e dei Regolamenti
in materia sanitaria, nel territorio comunale, provvede il Sindaco a mezzo dell’Ufhi-
ciale Sanitario, Medico Capo del Comune.

I servizi municipali d'igiene sono espletati dal Sindaco a mezzo dell’Ufficiale Sa-
nitario, del personale dell'Ufficio di Igiene e col concorso, ove occorra, degli altri
uffici municipali.

Art. 2 - Tenuta dei registri delle professioni, arti sanitarie e delle attivita sottopo-
ste a vigilanza. (*)

A norma delle vigenti disposizioni di legge la Direzione dei Servizi di Igiene e

Sanita provvede alla tenuta dei seguenti registri:

1) degli esercenti le professioni sanitarie;

2) degli esercenti le professioni sanitarie ausiliarie;

3) degli esercenti le arti ausiliarie alle professioni sanitarie;

4) delle esercenti il baliatico;

5) dei negozienti e fabbricanti di prodotti chimici e farmaceutici e di ogni
specie di sostanze alimentari e bevande;

6) dei barbieri e parrucchieri;

7) del personale addetto agli alberghi, trattorie, osterie, caffé, bar, laboratori,
depositi, e spacci di qualsiasi genere di sostanze alimentari e bevande;

8) del personale addetto alla produzione e al commercio del latte;

9) dei panettieri, pastai e pasticceri;

10) dei pareri emessi dall'Ufficiale Sanitario sui progetti di nuove costruzioni
di cui all’art. 51 bis del presente regolamento.

Gli esercenti le professioni, le arti, le industrie ¢ i mestieri sopra elencati hanno
I’'obbligo di richiedere l'inscrizione nel rispettivo registro prima di iniziare il pro-
prio esercizio o mestiere nel territorio comunale.

Art. 3 - Ufficiale Sanitario.

Il Direttore dei servizi di igiene e sanita, nella sua qualita di Ufficiale Sanitario,
oltre a quanto & obbligato a termini dell’art. 40 del T. U. delle Leggi Sanitarie appro-
vato con R.D. 27 luglio 1934-XII n. 1265 e dei vari regolamenti statali, deve:

(*) Cosi modificato dalla deliberazione consiliare n. 5 in data 21-7-1958, approva-
ta dalla G.P.A. in seduta del 10-9-1958.


































Art. 80 - Spogliatoio.

Nelle scuole deve esservi un locale per lo spogliatoio in guisa che ogni alunno
abbia all’'uopo il proprio posto. I singoli posti degli attaccapanni devono essere di-
stanziati fra loro in modo che gli indumenti non abbiano ad accumularsi. Qualora
sia usato come spogliatoio il corridoio, questo deve avere una larghezza non infe-
riore a m. 3.

Art. 90 - Sale di custodia.

Le sale di custodia nelle quali si raccolgono fanciulli nell’eta prescolastica, affi-
dati alla assistenza privata, debbono rispondere alle seguenti condizioni:

2a) avere un'altezza non inferiore a m. 3,50, una superficie non inferiore a
mgq. 20;

b) disporre almeno per ogni fanciullo di mq. 0,80 e di mc. 3;

c) essere provviste di fascia di vernice e di pavimento come all’art. 84, di stu-
fa di terra refrattaria per riscaldamento a legna (quando non vi sia term051fone),
di latrina in luogo appartato e di acqua potabile;

" b‘d) non contenere altra mobilia all'infuori della suppellettile necessaria ai
ambini.

Tali locali non possono contemporaneamente essere adibiti ad altro uso e devo-

no essere tenuti con la massima pulizia ed uniformati a tutte le regole dell'igiene.

Capo IX

ALBERGHI, ABITAZIONI COLLETTIVE, ESERCIZI PUBBLICI
E LOCALI DI PUBBLICO RITROVO

Art. 91 - Permesso del Sindaco.

Salva l'autorizzazione richiesta dalla Legge di P.S., chiunque intenda assumere
I’esercizio di alberghi, di pensioni, di locande, di dormitori o di qualsiasi altro luogo
per dare alloggio o ricovero anche temporaneo, deve ottenere una speciale autorizza-
zione dal Sindaco, che e rilasciata su parere favorevole dell’Ufficiale Sanitario.

A tale uopo i richiedenti devono trasmettere il progetto della nuova costruzione
o della trasformazione dei locali, e quando non si debba eseguire alcuna trasforma-
zione, la pianta di tutti i locali da occupare e quella dei servizi accessori.

L’autorizzazione del Sindaco di cui al 1° comma del presente articolo € prescritta
altresi per gli affittacamere, per i ristoranti, le trattorie, le osterie, i caffe, le mescite.

Art. 92 - Camere d’albergo.

Negli alberghi, nelle pensioni, nelle locande di nuova costruzione le camere da
letto devono avere una cubatura di almeno 30 metri per persona.

Le finestre devono comunicare direttamente con l'esterno ed avere una super-
ficie sufficiente ad assicurare una buona aerazione.

I pavimenti devono essere costruiti con materiale impermeabile; € tuttavia con-
sentito I'uso di pavimenti di legno, o di altri tipi simili a quelli di legno.

I diversi elementi che costituiscono i pavimenti stessi (tavole ecc.) devono es-
sere ben connessi in modo da non lasciare fessure,

Art. 93 - Latrine e bagni.

Le latrine, in numero non inferiore ad una per piano o ad una per ogni venti
persone, salve le particolari disposizioni di legge agli effetti della classificazione de-
gli alberghi, delle pensioni e delle locande, devono rispondere alle prescrizioni del
presente Regolamento.

Gli alberghi devono pure essere forniti di gabinetti da bagno in numero propor-
zionato all'importanza di essi e con pavimenti impermeabili e pareti rivestite, fino a
due metri di altezza, di materiale lavabile e impermeabile.

Le latrine, i corridoi, le sale debbono essere, durante la notte, sufficientementi
illuminati.
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Art. 94 - Infermerie d’albergo.

Gli alberghi che dispongono di un numero di letti superiore a cenio debbono ave-
re, secondo quanto € stabilito caso per caso dall’Ufficiale Sanitario, uno o piu am-
bienti appartati pel ricovero temporaneo di intermi che siano ritenuti sospetti o ri-
conosciuti affettl1 da malattie contagiose, tino al loro allontanamento.

Pei maggiori alberghi, detti ambienti devono comprendere anche un camerino
per il personale di assistenza ed un bagno distinto da quelli in uso per gli altri ospiti.

Gl alberghi devono essere pure forniti di cassette contenenti cio che € indispen-
sabile per eventuali soccorsi di urgenza.

Art. 95 - Sputacchiere.

Nelle camere d’alloggio, nei dormitori, nelle sale di trattenimento e di riunione,
nei vestiboli, anditi, pianerottoli delle scale e negli altri ambienti nei quali ha acces-
so il pubblico, nei luoghi pubblici od aperti al pubblico e nei pubblici esercizi elen-
cati nel presente capo Y°, dovranno essere esposte, in numero sufticiente, sputacchie-
re igieniche coperte contenenti soluzioni disinfettanti, approvate dall’'Ufticio d’Igie-
ne, da rinnovare periodicamente.

Dovranno altresi essere esposti dei cartelli portanti il divieto di sputare sul
pavimento.

Art. 96 - Biancheria ed arredamenti.

La biancheria deve essere sempre fornita di bucato ad ogni nuovo ospite e ve-
nire ricambiata a brevi periodi; gl effetti letterecci ed i mobili devono essere con-
servati nella massima pulizia.

Per l'arredamento degli alberghi € vietato l'acquisto di effetti letterecci ed arredi
di uso personale gia usati, salvo quelli provenient1 da altro albergo che abbia cessa-
to l'esercizio. In via di eccezione, quando possa escludersi in modo sicuro che detti
eftetti ed arredi abbiano appartenuto a persone affette da malattie contagiose, si puo
consentire l'acquisto purche siano sottoposti ad eflicace disinfezione, che deve risul-
tare da apposita dichiarazione dell’Ufficio di Igiene.

Le suppellettili di cucina e da tavola devono esscre di sostanza innocua con as-
soluta esclusione di quelle indicate all’art. 345 del presente Regolamento.

Art. 97 - Personale.

Il personale degli alberghi, delle pensioni e delle locande, prima della sua assun-
zione dev’essere sottoposto alla visita personale presso I'Uflicio d'Igiene che rilascia
apposita tessera sanitaria.

E’ fatto divieto ai proprietari o conduttori degli alberghi, delle pensmm e delle
locande, di assumere personale sprovvisto della tessera sanitaria, la quale & obbliga-
toria anche per i proprietari o conduttori medesimi nonche per le persone della loro
famiglia, qualora prestino servizio, anche temporaneo, negli esercizi suddetti.

L’Utticiale Sanitario deve eseguire o far eseguire frequenti visite agli alberghi,
alle pensioni od alle locande e provvedere all’aitontanamento del personale aflietto
da malattie infettive e diftusive.

Art. 98 - Abitazioni collettive.

I convitti, gli ospizi, i conventi, ferme le disposizioni generali, debbono avere:
a) dormitori disposti in modo che ogni adulto possa avere non meno di 25 mc.
di spazio ed ogni ragazzo non meno di 2u mc. oltre a quanto prescrivono i comma
a), b) e c) dell’art. Y0. Nei dormitori devono esservi mezzi opportuni per una con-
veniente ventilazione;
b) un locale speciale per i bagni;
c) un locale separato per infermeria;
d) un locale isolato per accogliervi individui che eventualmente ammalino di
malattia contagiosa.
In tutte le abitazioni collettive devono osservarsi le disposizioni di cui al Decre-
to del Capo del Governo 20 maggio 1928 per la lotta contro le mosche.

Art. 99 - Dormitori ed abitazioni temporanee per operai.

I dormitori e le abitazioni temporanee per gli operai devono essere tali da pro-
teggere adeguatamente i medesimi dall'umidita e dalle vicende atmosferiche.
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La seconda visita potra essere fatta anche solo dopo tre mesi dalla data accer-
tata della posa del tetto, quando il proprietario abbia richiesto la prova delle malte
e questa abbia dimostrato un contenuto in umidita inferiore al 2 %.

Non risultando sufficiente il prosciugamento dell’edificio, la visita sara ripetuta
dopo non meno di un mese, dietro nuova domanda del proprietario.

Art. 167 - Ingiunzioni.

Nel caso di inosservanza delle prescrizioni contenute nel presente Regolamento,
il Sindaco pud, durante i lavori, su rapporto delll'Ufficiale Sanitario ingiungere al
costruttore di far concordare le opere con le prescrizioni suddette. \

Qualora il costruttore non ottemperi all'ingiunzione, il Sindaco puo ordinare la
sospensione dei lavori con riserva di ulteriori procedimenti e salve sempre le dispo-
sizioni dell’art. 55 del T.U. della Legge comunale e provinciale. 1

Il Sindaco puo inoltre ordinare e far eseguire lo sgombero delle case o degli ap-
partamenti o anche soltanto degli ambienti che siano abitati senza regolare licenza
e procedere contro coloro che abitino o cedano ad uso abitazione fabbricati di nuo-
va costruzione o riattati, prima che questi siano dichiarati abitabili.

Art. 168 - Rilievi sulle abitazioni.

Il Sindaco, direttamente o in seguito a reclami, fa eseguire ispezioni ai locali di
qualsiasi specie e destinazione, compresi quelli preesistenti all’approvazione del pre-
sente Regolamento, mediante personale dell’Ufficio d’Igiene, per riconoscere se essi
corrispondano alle prescrizioni delle leggi sull’Igiene e Sanita Pubblica, dei Regola-
menti per l'applicazione delle leggi stesse e del presente Regolamento.

Qualora siano rilevati inconvenienti contrari alle disposizioni delle leggi e dei
regolamenti, il Sindaco ordina i lavori di risanamento necessari.

Tali ispezioni vengono eseguite d’'urgenza, quando in una casa di abitazione si
verifichino malattie infettive. Le ispezioni sono annotate nell’apposito casellario sa-
nitario delle abitazioni.

Art. 169 - Lavori di risanamento.
Il Sindaco di propria iniziativa o su domanda degli interessati sentira anche il

parere della Commissione edilizia quando gli inconvenienti siano di tale natura da
richiedere 1’esecuzione di importanti lavori di risanamento.

Art. 170 - Decreti di inabitabilita.

In caso di inosservanza delle prescrizioni suddette il Sindaco esperisce tutti i
mezzi coercitivi, concessi dalle Leggi e dai Regolamenti oppure emette decreto di
inabitabilita a senso dell’art. 222 del T.U. delle Leggi Sanitarie senza pregiudizio
dell’azione penale incorsa.

Capo XVII

STABILIMENTI INDUSTRIALI

Art. 171 - Igiene del lavoro. (*)

Le disposizioni del presente capo sono applicabili alle aziende, istituti, ecc. in-
dicati nell’art. 1 delle « Norme generali per l'igiene del lavoro », approvate con D.P.R.
19 marzo 1956, n. 303, nonche alle botteshe ed in genere a tutti i locali di lavoro ed

agli ambienti nei quali s1 frajfiene piu ore ael glorno, una o Pid persone, per svol-
gervi attivita lavorativa.

Art. 172 - Determinazione degli stabilimenti industriali.
Si considerano stabilimenti industriali e laboratori in genere tutti i locali dove

(I*) Cosi modificato con deliberazione consiliare n. 19 del 22-9-1958, approvata
dalla G.PA. in seduta del 10-11-1958.
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stanno a lavorare contemporaneamente e fuori delle loro abitazioni piu persone,
tanto se il lavoro & semplicemente manuale, quanto se sussidiato da macchine.
Vengono considerati alla stessa stregua i cantieri edili, i laboratori tecnici scien-
tifici, i depositi di materie prime e prodotti industriali, i magazzini commerciali ed
analoghi, relativi ad industrie insalubri, alla lavorazione di materiali nocivi ecc.

Art. 173 - Ambienti di lavoro. (*)

Gli ambienti di lavoro debbono corrispondere alle norme stabilite dal T. U. Leg-
gi Sanitarie R.D. 27 luglio 1934, n. 1265, e dal Decr. Pres. Rep. 19 marzo 1956 n. 303
e successive modificazioni.

Ooltre a tali requisiti di ordine generale debbono essere osservate anche le di-
sposizioni igieniche di ordine speciale fissate dalle seguenti leggi:

Legge 26 agosto 1950 n. 860, sulla tutela fisica ed economica delle lavoratrici ma-
dri; Decr. Pres. Rep. 27 aprile 1955, n. 547: Norme per la prevenzione degli infortuni
sul lavoro; R.D. 14 ottobre 1926, n. 1927, sulle fabbriche di conserve alimentari; R.D.
29 ottobre 1931, n. 1691, sulle fabbriche di acque gassose; Decr. Pres. Rep. 7 gennaio
1956, sul lavoro nelle costruzioni; Decr. Pres. Rep. 20 marzo 1956, n. 320, sul lavoro in
sotterraneo; Decr. Pres. Rep. 20 marzo 1956, n. 320, sul lavoro in sotterraneo; Decr.
Pres. Rep. 20 Marzo 1956, n. 321, sul lavoro nei cassoni ad aria compressa, e 20 mar-
zo 1956, n. 322, sull’igiene del lavoro nell’industria della cinematografia e della tele-
visione; Decr. Pres. Rep. 20 marzo 1956, n. 233, sul lavoro negli impianti telefonici e
successive modificazioni, nonché norme del presente regolamento.

La domanda di apertura di opifici, laboratori e simili dovra essere corredata
con una pianta in scala dei locali da adibirsi all’attivita con la indicazione del loro
uso, degli impianti e servizi igienici ivi compresi i sistemi di smaltimento dei rifiuti
liquidi, solidi e gassosi. .

A mente degli articoli 6 ed 8 delle norme generali per l'igiene del lavoro di cui al
Decr. Pres. Rep. 19 marzo 1956, n. 303 1'Ufficiale Sanitario, d’intesa con I’Ispettorato
del lavoro, potra consentire deroghe alle altezze minime ed alle disposizioni sul la-
voro in locali sotterranei o semi sotterrati, quando lo richiedano esigenze tecniche
aziendali, salva la prescrizione di mezzi idonei di aerazione, d’illuminazione, di di-
fesa dall’'umidita, dalle emanazioni e temperature nocive.

]

Art. 173/bis - Condizioni igieniche dei locali di lavoro.

I locali di lavoro debbono essere provvisti in tutte le loro parti di pavimenti
impermeabili e di pareti a superficie liscia. Gli ambienti adibiti alla preparazione o
commercio di alimenti o bevande od alla manipolazione di sostanze maleodoranti o
tossiche, debbono avere una zoccolatura sino a metri due di altezza di materiale
lavabile ed impermeabile.

Gli opfici, laboratori e simili debbono essere provvisti di abbondante quantita
di acqua potabile, conservata e condotta in guisa da escludere ogni pericolo di con-
taminazione; la provvista di acqua potabile deve essere sufficiente ad assicurare an-
che una conveniente pulizia personale.

Gli stabilimenti e simili soggetti a sorveglianza igienica debbono possedere i re-
quisiti di vigilabilita.

Gli ambienti di lavoro debbono essere tenuti costantemente puliti, per quanto lo
comporta la natura dell’attivita esercitata. Essi debbono essere aerati e ubicati con
aperture su due lati contrapposti, asciutti, ben difesi dagli agenti atmosferici; I'area
finestrata corrispondera nelle nuove fabbriche almeno ad un decimo della superficie
del pavimento. Le finestre saranno ben apribili e provviste di sistemi che assicurino
un buon ricambio automatico dell’aria. Il fattore luce diurna dovra essere di al-
meno 0,01.

L’illuminazione artificiale dovra assicurare sul piano di lavoro una intensita di
illuminazione ritenuta sufficiente ed idonea. Il colore, lo splendore, la luminescenza,
la disposizione delle sorgenti di luce dovranno corrispondere ai requisiti del lavoro
ed alle necessita igieniche dei lavoratori.

I locali dovranno essere provvisti di igienici impianti di riscaldamento. Gli in-
dici di temperatura effettiva e di calore radiante dovranno essere compresi entro i
limiti delle zone di benessere.

Negli ambienti di lavoro e nei corridoi-saranno disposte adatte sputacchiere e
cartelli portanti il divieto di sputare fuori delle stesse.

(*) Cosil modificato con deliberazione consiliare n. 19 del 22-9-1958, approvata
dalla G.P.A. in seduta del 10-11-1958.
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Art. 183 - Stabilimenti con industrie polverose.

In tutti gli stabilimenti con industrie polverose, tanto il materiale di lavoro,
quanto 'ambiente, devono essere mantenuti in un conveniente stato di umidita; de-
vono inoltre essere applicati apparecchi di aspirazione, presso i luoghi nei quali si
groduce il pulviscolo, in modo che questo sia raccolto prima di sollevarsi dell’am-

iente.

Se nell'opificio si sviluppano polveri filamentose, le finestre devono essere prow-
viste di reti mettalliche a maglie fini, capaci di trattenerle.

Nei cantieri edili, durante le demolizioni, si deve evitare il polverio con oppor-
tuni mezzi.

I locali di lavoro, dove vi sia sviluppo di polvere o di esalazioni semplicemente
incomode o di grandi quantita di vapore acqueo, debbono avere uno spazio corri-
spondente a 15 mc. per ogni lavorante ed essere muniti di mezzi di ventilazione per
una sicura e regolare rinnovazione dell’aria.

Qualora la polvere si sviluppi in quantita notevole e quando si abbiano emana-
zioni di vapore o di gas nocivi, i locali devono essere muniti di apparecchi di rapida
aspirazione per prontamente eliminarli, adottando, se necessario, anche i sistemi di
aspirazione in corrispondenza del punto di produzione.

La scelta di tali sistemi spetta agli industriali, salvo l'approvazione dell’Ufficio
d’Igiene.

Lo stabilimento deve altresi essere provvisto di bagni a doccia.

Art. 184 - Stabilimenti pericolosi.

In tutti gli stabilimenti industriali soggetti a rischio di incendio o di esplosivo
0 comunque pericolosi debbo‘I}o usarsi tutte le cautele necessarie per evitare danni
agli operai e per assicurare l'incolumita del vicinato, e devono osservarsi le norme

apposite che disciplinano il commercio ed il deposito delle materie ch
pericolo di scoppio e di incendio. L ® Dreseniag

Art. 185 - Stabilimenti rumorosi.

E vietato qualunque rumore che possa recare disturb i i
] 1 o alla quiete -
cie nelle ore del riposo notturno. ' i Eghblicd:
Nelle case non si debbano produrre rumori molesti ed incomodi al vicinato o
fare uso eccessivo di stmmgntl mgsmah e simili specialmente dalle ore 23 alle 7.
I1 suono delle campane ¢ proibito dalle ore 21 alle 6 nei mesi da ottobre a mar-
zo e dalle 21 alle 5 nei mesi da aprlie a settembre.
qui lt\Ielle altre ore il suono sara limitato in modo da non disturbare la pubblica
ete.
Le arti o i mestieri che di per se stessi o per 'uso di macchi i
1 ine sono causa di no-
tevole frastuopo, debbono sospendersi dalle ore 22 fino all’alba del giorno successi-
vo, salvo speciale permesso dell’Autoritd comunale.

I venditori di qualsiasi merce devono astenersi da ogni grido dalle ore 20 alle 7.

Art. 186 - Impianto dei meccanismi.

Gli industriali debbono mettere in opera tutte le necessarie precauzioni, perché
I'impianto dei meccanismi non danneggi la sicurezza e la solidita delle costruzioni,
specialmente posando gli apparecchi e gli ordigni, capaci di produrre forti vibrazio-
ni, sopra apposite fondazioni isolanti.

Nelle fabbriche ove si adoperano macchine di lavoro, devono essere applicati i
pitt efficaci congegni di protezione contro i possibili infortuni.

Art. 187 - Materie infettive.

Nelle in‘dustr.ie nelle quali si lavorano materie prime capaci di trasmettere ma-
lattie infettive, si debbono sottoporre le materie stesse, appena giunte in fabbrica
ad opportuni trattamenti, senza danneggiarle. ’

Anche i residui devono essere trattati con speciali cautele, al fine di impedire

che essi diventino causa d’inquinamento del sottosuolo.

Gli operai addetti alla lavorazione di tali materie devono portare una speciale
sopraveste e lavarsi accuratamente con acqua e sapone e con soluzione disinfettante
prima di mangiare e di lasciare il lavoro. [
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I locali devono avere pareti e pavimenti impermeabili per poter essere spesso
lavati e disinfettati ed i recipienti ed i carri, destinati alla raccolta ed al trasporto
delle materie che possono trasmettere l'infezione, devono essere costruiti con ma-
teriali appropriati, con rivestimento idrofugo, di lamiera di zinco atti ad impedire
qualsiasi dispersione del materiale contenuto.

Art. 188 - Essicazione di bozzoli. G
Nei luoghi abitati non & permesso l'essicamento dei bozzoli e la conservazione
di ammassi di crisalidi, se non dietro autorizzazione del Sindaco.

Art. 189 - Depositi di residui.

I luoghi di deposito dei residui e cascami delle industrie, nonché gli scoli delle
acque industriali, devono costruirsi opportunamente con materiale impermeabile,
in modo da evitare qualsiasi inquinamento del sottosuolo.

Per quanto riguarda l'immissione dei residui industriali nei corsi d’acqua, val-
gono i disposti degli art. 37 e 39 del presente Regolamento.

L’acqua di condensazione delle caldaie, delle macchine a vapore ecc. viene ri-
messa nei canali di scarico solo dopo essere stata convenientemente raffreddata.

Art. 190 - Depositi di cenci.

I depositi di cenci e gli stabilimenti per la cernita di questi debbono essere sta-
biliti fuori dell’abitato. E permesso ai conduttori di tali esercizi di mantenere nelle
vie secondarie della citta un locale (che deve essere sgombrato ogni sera) per la so-
la raccolta dei cenci, esclusa assolutamente la cernita.

Tali locali devono avere il pavimento e le pareti impermeabili che si prestino al
lavaggio, da effettuarsi almeno una volta al mese. .

Per l'apertura di tali locali deve essere inoltrata domanda al Sindaco, che rila-
scia un apposito permesso su parere favorevole dell’'Ufficio d’Igiene.

In tutti i suddetti locali non possono tenersi ossa in deposito; quelle che even-
tualmente si siano accumulate nella giornata, devono essere allontanate nelle ore
pomeridiane del giorno stesso.

Art. 191 - Raccolta di stracci e di residui.

Per esercitare l’attivita di cenciaiuolo, raccoglitore di residui, rottami, oggetti
usati ecc. deve richiedersi, oltre che il permesso dell’autorita di P. S., l'autorizza-
zione del Sindaco, che viene rilasciata sentito il parere dell’Ufficiale Sanitario.

Coloro che esercitano dette attivita debbono indossare una «tuta » o vestaglia
che preservi gli abiti dal contatto del materiale e recante una placca col numero
dell’autorizzazione del Sindaco. Dovranno inoltre essere muniti di sacco impermea-
bile lavabile od altro recipiente idoneo per la raccolta dei materiali; I’eventuale vei-
colo dovra essere dotato di cassa di raccolta chiudibile, che possa essere facilmente
lavata e dinfettata.

E vietato il trasbordo dei cenci usati da un veicolo all’altro in luogo pubblico
od aperto al pubblico.

I1 trasporto degli stracci, della carta sudicia e di qualsiasi altro materiale deri-
vante dalla cernita delle immondizie deve essere effettuato esclusivamente con carri
bene coperti, da sottoporre ad accurata lavatura e disinfezione dopo l'uso.

Tutte le persone addette alla raccolta, alla cernita e manipolazione dei cenci
debbono essere munite di libretto sanitario nel quale saranno annotate le visite me-
diche periodiche praticate a cura dell’Ufficio d’Igiene.

I conduttori dei depositi di cenci e delle industrie per la cernita dei medesimi
devono denunziare all’'Ufficio d'Igiene ogni caso di malattia verificatosi fra il per-
sonale addetto alla manipolazione dei cenci, quando la malattia superi la durata di
tre giorni.

%.a denunzia deve essere data mediante presentazione di certificato medico non
oltre il quarto giorno dall’inizio della malattia.

Art. 192 - Permessi ed ordini per industrie insalubri. (*)

Chiunque voglia attivare una fabbrica, manifattura o istituire depositi compresi
nell’elenco delle industrie insalubri o comunque pericolose, comprese nell’apposito
elenco compilato a cura del Consiglio Superiore di Sanita, deve presentare doman-
da al Sindaco.

(*) Cosi modificato dalla deliberazione consiliare n. 19 in data 22-9-1958, appro-
vata dalla G.P.A. in seduta del 10-11-1958.
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vole dell’Ufficiale Sanitario per quanto riguarda l'idoneita dei locali e delle attrezza-
ture impiegati nell’attivita.

I locali adibiti alla fabbricazione dei generi di pasticceria e dei prodotti dolciari
sopraindicati, devono possedere i requisiti indicati all’art. 208 del presente Regola-
mento e, in particolare, devono avere le pareti rivestite fino all’altezza di m. 2 dal
pavimento con mattonelle di ceramica, marmo o altro materiale riconosciuto idoneo
dall’Autorita sanitaria comunale e devono essere inoltre, dotati di ampie cappe di
aspirazione e di canne fumarie indipendenti per lo smaltimento del fumo e degli
odori, aventi i requisiti prescritti dagli art. 80 e 180 del presente Regolamento.

Al personale occupato in detti locali € fatto divieto di fumare durante il lavoro.
In qualunque stagione dell’anno, negli esercizi pubblici (pasticcerie, caffe, lat-
terie ecc.) i generi di pasticceria, i dolciumi, i panini ripieni, le pizze, i sandwiches
e preparati simili, devono essere conservati in cassetto con coperchio a vetri od in
recipienti idonei e devono essere serviti ai tavoli( quando non siano consumati di-
rettamente al banco di vendita) in vassoi ricoperti con campana di vetro o con altro
mezzo adeguato a preservare i generi stessi dalla polvere e da altri inquinamenti,
con particolare riferimento alla lotta contro le mosche.

11 prelievo delle paste e dei dolciumi non incartati deve essere fatto con appo-
site pinze o con altri ogetti idonei, in maniera da evitare che tali prodotti siano toc-
cati con le mani.

Negli esercizi pubblici ove si effettua la somministrazione dei prodotti soprain-
dicati per il consumo sul posto, devono essere messi a disposizione dei consumatori
tovagliolini di tela o di carta idonei alla nettezza delle mani e della bocca.

1l personale adetto alla fabbricazione e alla vendita della pasticceria e dei pro-
dotti dolciari in genere deve sottoporsi a visita sanitaria, presso 1'Ufficio Comunale
d’Igiene, ai sensi dell’art. 262 del 1.U. delle Leggi Sanitarie, ed a vaccinazione anti-
tifica annuale. Deve, inoltre, indossare vestaglie o giacche bianche e pulite e deve
sempre presentarsi in condizioni di perfetta nettezza personale.

I titolari dei laboratori di pasticceria hanno l'obbligo di vigilare sullo stato di
pulizia del personale e di segnalare subito alla Direzione dei Servizi di Igiene i no-
minativi dei dipendenti che presentassero manifestazioni di qualunque specie (fo-
runcoli, ascessi, eszemi, arrossamenti, ecc.) sulla pelle o sulle mucose visibili.

I recipienti, le stoviglie ed i vari attrezzi impiegati nella fabbricazione della pa-
sticceria e dei dolciumi devono essere di materiale inossidabile e sempre lavati, do-
po l'uso, con soluzione detergente calda e risciacquati con acqua potabile a getto
continuo. Gli stampi e i recipienti di rame devono essere perfettamente stagnati e
in perfetto stato di conservazione. Le suppelettili devono essere facilmente lavabili

e disinfettabili.

30.10-1152)41 Ia;ggllgtgétad di sostanze cploraqti, ritenute innocue a norma del R. D
pe .l eifatglgiat}i?ea lljialgg}g:r'% il colmie, purche sia posta sui recipient'i, 1n
o chi e be b 1cazione « colorato con colori iti i
Sposiziom sanitarie ». Questa disposizion i [ i T e A
e e (e Posizione non si applica ai succhi d'uva,
: o oD i 3
rartaniee o gli s pp nsentita l'aggiunta di acido citrico naturale o di acido
Ai succhi di frutta & ‘aggi i
i di € permessa l'aggiunta di anidride solf i itz
superlore a milligrammi 350 di anidride solforosa totale per gggis aKl; T

Art, E299 - !)ivieto di vendita di conserve alimentari,

proibita la vendita di conserve alj i i i
alimentari, anim i
lz-)l; p}rleparaye Con sostanze avariate; ' o pE
3 :dgizai%g?godsitggst?agggc;issivlamenltg un processo qualunque di alterazione:
le di ol oo dizionat ’ valore alimentare o commerciale minore dj I

A a porta il nome, qua i i i indical
- a;()iposno eartotek quando la miscela non sia chiaramente indicata
) addizionate di acidi minerali liberi, o di sostanze antifermentative, di glu-
)

COSiO il’npuro, di glicerina di S i i
h y accarina, o dl altrO materia € e(h.l corante d've] SO da
10 ZuCCherO, dl €ssenze e altre SOStanzé nOCive' l 1 ) l-
2

& :1) li:l'll_ﬁanop c?rrlispondano alle vigenti disposizioni di legge.
Sl n%(%;?aarld 3 otltobre di ogni anno, & vietato vendere nei mercati scoperti
fartas ) » gelatine di frutta e conserve alimentari di qual i)

ccezione per quelle contenute in recipienti chiusi uatinaue spey

Art. 300 - Indicazioni sugli involucri.

o e . . . . .
I ]101[)lellt1, tele carte o HlVOItl dl quall.lllque genere COIlteneIltl le conserve all‘
.
mentari dEVOIIO recare le lIldlCaZIOIll Sulla natura e

Art. 301 - Estratti e succhi di pomodoro.

La preparazione, la conservazion i
) ) eel i i i i
succhi di pomodoro & disciplinata dal R.lg.ljeggg%gf grll1 cle;g];.attl et

Art. L302 - Conserve preparate con olii vegetali.
€ conserve alimentari preparate con olj i

. ve alimentari 1 vegetali debbono recare suj ipienti

1Sn olr?ggot'legl%lblle lln‘dl'caz.lol}e della qualita dell’olio adoperato: d'olivasuéiiriglnlilient'l

D nil alle prescrizioni vigenti relative agli alii commestibili , g

Art. 304 bis - Indicazione della provenienza dai prodotti dolciari - Speciali cautele.
E’ vietato porre in vendita o comunque tenere in deposito negli esercizi pubblici
e commerciali (pasticcerie, bar, caffe, latterie, panifici, ecc.) generi di pasticceria
fresca o secca, nonché prodotti dolciari di qualunque specie, di cui non sia possibile
stabilire con certezza la provenienza.
A tale fine gli esercenti che vendono prodotti dolciari e di pasticceria che non
siano di loro fabbricazione diretta (debitamente autorizzata a norma dell’art. 304
del presente Regolamento) debbono sempre potere dimostrare la provenienza dei
prodotti stessi, quando non siano contenuti in confezioni recanti la denominazione
e la sede della Ditta fabbricante, esibendo uno speciale documento di origine (fattu-
ra commerciale, bolletta di spedizione, ecc.) sul quale devono essere indicati il nome
e l'indirizzo della Ditta produttrice, la specie ed il quantitativo dei prodotti, nonche
il nome del compratore e la data di spedizione o di consegna.
L’obblogo di cui al comma precedente non sussiste per i prodotti (paste fresche,
boeri, marrons-glacés, e simili) che sono, pezzo per pezzo, contezionati in cestini
(pirottini) od altri simili involucri recanti il nome e l'indirizzo della ditta fabbri-
cante.
I prodotti di pasticceria a base di crema e di panna (bigné, cannelloni, krapfen
e simili) devono sempre essere in istato di freschezza e di perfetta conservazione.
I certosini e gli altri prodotti dolciari non di pronto consumo devono essere av-
volti in cellophane o in altre analoghe confezioni protettrici, recanti la denominazio-
ne e l'indirizzo della Ditta fabbricante. Il nome del venditore pud essere eventual-
mente aggiuto alle suddette indicazioni, ma non pud sostituirle.

I dolciumi a base di cioccolato quali i « bonbons », i « boeri », i « baci », le « pra-
lines » e simili, noncheé i « confetti » e i « marrons-glacés » devono, di massima, esse-
re posti in vendita in confezioni chiuse recanti la denominazione e 'indirizzo del fab-
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Art. 333 - Personale addetto alla manipolazione e vendita del gelato.

11 personale addetto alla manipolazione de alla vendita del gelato deve indossa-
re vesti sempre pulite e presentarsi sempre in condizioni di perfetta nettezza
personale.

La visita sanitaria personale e la vaccinazione antitifica di cui all’art. 209 devo-
no essere rinnovate almeno una volta all’'anno e precisamente prima che abbia ini-
zio l'industria e la vendita del gelato.

Art. 334 - Vendita ambulante del gelato.

E’ assolutamente vietata la vendita ambulante del gelato di crema e di panna
o comunque preparato con l'impiego di latte.

I venditori ambulanti di gelato diversamente confezionato devono chiedere ed
ottenere dal Sindaco una speciale autorizzazione la quale potra essere concessa
dietro regolare domanda indicante:

a) la qualita o composizione del gelato in vendita;
b) il luogo di produzione del gelato ed il nome del produttore.

Per la vendita ambulante, il mezzo di trasporto (triciclo, carretto ecc.) deve es-
sere esteticamente decoroso, pulito ed approvato dall’Autorita sanitaria comunale.

I venditori ambulanti di gelato, dovranno disporre di idoneo locale per il depo-
sito di tutto quanto occorre al loro commercio.

Art. 335 - Permesso per produzione e vendita di ghiaccio artificiale.

Chiunque vuole produrre nel territorio comunale ghiaccio artificiale a scopo
di vendita ad uso alimentare, o chiunque vuole esercitare la vendita del medesimo,
deve essere munito di licenza rilasciata dall’Autorita comunale, previo parere del-
I'Ufficio d’Igiene.

L'Ufficio d’'Igiene procedera allispezione dei locali, dei mezzi di produzione e
dell’acqua che si intende adoperare.

Art. 336 - Fabbricazione di ghiaccio artificiale.

1] ghiaccio artificiale deve essere fabbricato coll'acqua dell’Acquedotto comu-
nale, trattata in modo da essere garantita immune da alterazioni ed inquinamenti,
sia prima che durante la formazione del ghiaccio. Non deve contenere nel suo spes-
sore paglia, detriti vegetali, terra od altre sostanze estranee e deve dare con la fu-
sione acqua potabile e pura.

Art. 337 - Sospensione della fabbricazione di ghiaccio artificiale.

In caso di sospetto sulla salubrita e la provenienza dell’acqua, sara sempre in
facolta del Sindaco, su proposta dell’Ufficiale Sanitario, di sospendere la fabbrica-
zione del ghiaccio per uso alimentare con detta acqua, e nel dubbio che sia avve-
nuto inquinamento_della medesima prima o durante la formazione del ghiaccio, di
ordinare la distruzione del medesimo ed i lavori di epurazione dei bacini a totali
spese del proprietario.

Art. 338 - Trasporto di ghiaccio artificiale.

I carri che servono per il trasporto del ghiaccio artificiale devono essere chiusi
con coperchio fisso e rivestiti internamente di materiale riconosciuto adatto dal-
I'Ufficio d’Igiene.

Devono essere mantenuti in perfetto stato di pulizia.

Art. 339 - Spacci di ghiaccio artificiale.

Negli spacci il ghiaccio artificiale deve essere tenuto in recipienti foderati in
zinco senza interposizione di stracci, segatura od altro materiale che possa inqui-
narlo.

Art. 340 Ghiaccio artificiale proveniente da altri Comuni.

L’introduzione nel Comune del ghiaccio artificiale prodotto in altri Comuni de-
ve essere autorizzato dal Sindaco.

La licenza d’importanza sara rilasciata su parere conforme dell’Ufficio d’Igiene
il quale si accertera coi mezzi piu sicuri sulla qualita dell’acqua e sulla idoneita, dal
lato igienico sanitario, degli impianti e dei macchinari usati per la produzione del
ghiaccio stesso.
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Art. 341 - Uso del ghiaccio naturale.

E’ proibita l'introduzione e la vendita nel Comune di ghiaccio naturale ad uso
alimentare.

L’'impiego del ghiaccio naturale esclusivamente come refrigerante per la con-
servazione degli alimenti e delle bevande, sara tollrato negli esercizi di generi ali-
mentari e nei pubblici esercizi che, a giudizio dell’Ufficio d’'Igiene, siano attrezzati
in modo da impedire qualsiasi contatto fra il ghiaccio e le sostanze alimentari, an-
che quando queste ultime siano tenute in recipienti.

Art. 342 - Introduzione di ghiaccio naturale.

L’introduzione del ghiaccio naturale deve farsi in sacchi suggellati dall’impor-
tatore e dovra essere direttamente consegnato all’acquirente autorizzato ad usarlo,
in quantitativi non inferiori a kg. 20, restando assolutamente vietato stabilire nel
Comune depositi o venderlo a privati.

Art. 343 - Acque gassose.

La produzione e la vendita delle acque gassose & disciplinata dal R.D. 29-10-1931
n. 1601.

Art. 344 - Divieto di vendita di acque gassose.

All'infuori dei casi previsti dal Regolamento sopracitato, € proibita la vendita
di acque gassose preparate con acqua dichiarata insalubre dall’Ufficio d’'Igiene, di
quelle che per difettosa preparazione o per altra ragione contengono acidi minerali,
rame, piombo, saccarina, sciroppi di glucosio, miele, glicerina ed altre materie edul-
coranti diverse dallo zucchero puro.

Art. 344 bis - Confezione e vendita dei detersivi liquidi.

E’ vietato, nel territorio del Comune, vendere o tenere per vendere, detersivi
confezionati in bottigliette originariamente destinate a contenere birra, bevande gas-
sose od altre bevande recanti impresso il nome o il marchio di Ditte produttrici
delle bevande medesime, come pure & vietato sigillare le bottiglie contenenti deter-
sivi con tappi a corona recanti indicazioni di Ditte diverse da quelle produttrici
dei detersivi stessi.

Le bottiglie ed i recipienti destinati alla confezione e vendita di detersivi liquidi
devono portare indicazioni ben precise ed a caratteri evidenti circa il prodotto in
g§se contenuto, si da evitare ogni possibile errore sull’'effettiva natura e qualita

i esso.

Nelle ispezioni alle fabbriche e agli esercizi di vendita, il personale addetto alla
vigilanza igienica procedera al sequestro dei prodotti che risultassero confezionati
in modo diverso da quanto prescritto con le presenti norme.

Capo XV

SUPPELLETTILI DA CUCINA E OGGETTI D’USO CASALINGO,
GIOCATTOLI, PROFUMERIE E POPPATOI,
CAPEZZOLI ARTIFICIALI E TIRALATTE

Art. 345 - Suppellettili vietate.

A termini dell’art. 125 del Regolamento generale Sanitario 3-2-1901 n. 45, modifi-
cato con legge 26-6-1904 n. 369 & vietato vendere o tenere per vendere e usare:
1) suppe%lettili da cucina e da tavola e qualsiasi altro oggetto destinato a porsi
in contatto diretto con sostanze alimentari o bevande:
a) fatti di piombo o di zinco o con leghe contenenti pit1 del 10 %6 di piombo,
ad eccezione dei tubi per 'acqua potabile;
) stagnati o saldati con leghe contenenti piti dell'l % di piombo;
c) fatti di leghe o rivestiti internamente di uno strato vetrificato o smaltato,
che messo in contatto per 24 ore con una soluzione all’'l % d’acido acetico, alla tem-
peratura ordinaria, ceda piombo al liquido;
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Osservazioni

Denominazione

Durata di allontanamento

per malattia

per convivenza o contatto

Il periodo di
contumacia
dei guariti e
di portatori
sani pud
subordinare
al reparto
degli esami
di laborato-
rio e cioe
farlo cessare
dopo tre
esami
consecutivi.

della malattia
Febbre
tifoidea

Dissenteria

Vaiuolo o
Vaiuolide

Varicella
Morbillo

Scarlattina

Difterite,
Group,
Angina
difterica

Meningite
cerebro
spinale
epidemica

Poliomielite
anteriore
acuta

Pertosse
(tosse
convulsiva)
Influenza

Parotite

40 giorni dopo la gua-
rigione clinica; pos-
sibilita di portato-
ri guariti anche do-
po tale termine.

40 giorni dopo la gua-
rigione clinica; pos-
sibilita di portato-
ri guariti anche do-
po tale termine,
con particolare fre-
quenza per la for-
ma amebica.

Fino a perfetta guari-
gione clinica.

15 giorni dalla guari-
gione clinica.

15 giorni dalla guari-
gione clinica.

40 giorni dopo la gua-
rigione clinica. Ra-
ri casi di contagio
anche dopo questo
periodo.

40 giorni dopo la gua-
rigione clinica; pos-
sibilita di portato-
ri guariti anche
dopo tale termine.

40 giorni dopo la gua-
rigione clinica; pos-
sibilita di portato-
ri guariti anche do-
po tale termine.

Quattro settimane a
partire dal momen-
to in cui ¢ scom-
parsa la febbre.

21 giorni dopo la fine
degli accessi con-
vulsivi.

15 giorni dopo la gua-
rigione clinica.

15 giorni dopo la gua-
rigione clinica.

21

12

10

23

14

15

giorni - possibilita di
forme attenuate; di
portatori sani; di dif-
fusione per alimenti
e bevande infetti.
giorni - possibilita di
forme attenuate; di
portatori sani; di dif-
fusione per indumen-
ti, bevande od alimen-
ti infetti.

giorni - possibilita di
forme attenuate (va-
iuoloide); pericolo gra-
ve di diffusione. me-
diante indumenti ed
oggetti infetti.

giorni - possibilita di
forme attenuate.
iorni - frequenza di
?orme attenuate; pe-
ricolo grave di diffu-
sione per indumenti
ed oggetti infetti.
giorni - possibilita di
forme attenuate; di
diffusione per indu-
menti, oggetti vari e
alimenti infetti.
giorni - possibilita di
forme attenuate; di
portatori sani; dl_d_lf—
fusione a mezzo di in-
dumenti di recente in-
fettati.

giorni se il paziente €
stato ricoverato in o-
spedale. Quattro set-
timane, se curato a
domicilio. ‘
Possibilita di diffusio-
ne anche con le deie-
zioni degli infermi e
con gli oggetti da lo-
ro contaminati.

giorni dalla cessazio-
ne del contatto.

=7 1 periodi sopraindicati potranno variare in pilt od in
seconda del giudizio dell’Ufficiale Sanitario.
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meno, caso per caso, a

. Per le malattie del gruppo che segue, il medico scolastico potra permettere la
riamissione alla scuola con determinate precauzioni da prescrivere caso per caso:

a) la tubercolosi (esclusa la polmonare aperta, la cutanea ulcerosa, l'osteo-
ghiandolare con sensi fistolosi); ?

b) il tracoma (nella fase non acuta sempre che manchino scuole per traco-
matosi).

Art. 410 - Malattie contagiose in famiglie residenti in edifici scolastici.

i i i i diffusa nella famiglia di inse-

a comparsa di un caso di malattia copi{aglosa € dii 1 famigli s

gnax%ti o di Ii)nservienti che abitino in un edificio scolastico, salvo il giudizio c}?ll ItJf

ficiale Sanitario, impone la chiusura della scuola e il pronto isolamento e allonta-
namento dell’ammalato seguito dalle necessarie disinfezioni.

Art. 411 - Misure per impedire la diffusione di malattie parassitarie.

Per impedire la diffusione delle malattie parassitarie della cute, gli insegnanti avran-
no cura di esiguire la massima pulizia degli alunni e sorveglieranno perche essi de-
pongono le vesti sempre nello stesso posto dello spogliatoio e non nelle classi, né
scambino i vestiti, le penne, i libri ed ogni altro oggetto di uso personale.

I ragazzi sporchi, coi capelli incolti o colla cute invasa da parassiti, saranno
allontanati dalla scuola.

Art. 412 - Pulizia dei locali scolastici.

I direttori degli istituti pubblici e privati di educazione, sono responsabili della
pulizia dei locali che da essi dipendono, e debbono sorvegliare che questa venga fat-
ta secondo le norme del presente Regolamento oltre quelle speciali dettate dall’Uf-
ficio d’Igiene.

Le lezioni saranno intercalate da frequenti periodi di riposo durante i quali si
procedera al rinnovamento dell’aria nelle classi.

Art. 413 - Chiusura di classi.

Quando si manifestino casi di malattie infettive in una classe, questa sara chiu-
sa pel tempo necessario a farne la disinfezione completa; in caso di vaiolo si pro-
cedera inoltre alla rivaccinazione di tutti gli alunni della classe, ad eccezione di quel-
li che fossero stati rivaccinati con esito felice entro i sei anni.

I1 Sindaco, su avviso dell’Ufficiale Sanitario potra ordinare la chiusura tempora-
nea di una classe dove siansi manifestati in breve tempo piti casi di malattia conta-
giosa, prescrivendo anche, se necessaria, la chiusura dell'intera scuola.

La riapertura della classe o della scuola si fara dopo che & cessato qualsiasi

pericolo di ulteriore diffusione del male e dopo che sono state eseguite le necessa-
rie disinfezioni.

Art. 414 - Disinfezione di scuole.
. Tutte le scuole pubbliche e private, i convitti, gli asili e gli istituti di istruzione
In genere devono essere disinfettati almeno una volta all’anno.

La disinfezione sara praticata d’ufficio per le scuole regie e comunali, mentre
per quelle private, pareggiate o parificate dovra essere richiesta dai loro proprietari
e dirigenti all’'Ufficio comunale d’Igiene, prima dell'apertura annuale dej corsi.

Gli Istituti che possono praticare la disinfezione con mezzi propri, potranno
farlo, richiedendo la presenza di personale dell’Ufficio comunale d’Igiene.

Art. 415 - Orario per la pulizia dei locali scolastici.

La pulizia dei locali scolastici dovra essere fatta ogni giorno fuori dell’orario di
lezione o di ricreazione, rimovendo dal posto i banchi ove non siano fissi e previa
bagnatura del pavimento, ovvero con panni bagnati se il pavimento ¢ di legno.

Per la pulitura dei banchi e della cattedra si dovranno usare strofinacci umidi.
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Art. 5 - La Direzione dei Servizi di Igiene e Sanita e la Ripartizione imposte di
Consumo predisporranno i necessari servizi per assicurare l'applicazione della pre-
sente Ordinanza che entra in vigore il 1° marzo 1952.

I contravventori, oltre ad incorrere in una multa, saranno deferiti all’Autorita
Giudiziaria a termine dell’Art. 260 del vigente T. U. delle Leggi sanitarie.

Bologna, addi 23-2-1952 p. il SINDACO
N. Samaja

VIGILANZA IGIENICA SUI FORMAGGI FRESCHI
IL SINDACO

Viste le proprie Ordinanze in data 25 luglio e 20 novembre 1951 e 23 febbraio
1952 recanti norme sul commercio dei formaggi pecorini, vaccini e misti;

Ritenuto che anche per i formaggi di produzione industriale, ai fini della pro-
filassi antibrucellare si debbano richiedere sufficienti garanzie sulla salubrita del
latte impiegato nonche sui requisiti igienici e sulla attrezzatura dei locali di fab-
bricazione;

Accertando che, malgrado le cautele previste dall’'ordinanza 23 febbraio 1952,
numerosi formaggi freschi di produzione industriale non risultino ottenuti con pro-
cedimenti che soddisfino alle esigenze profilattiche;

Constatata, pertanto, la necessita di integrare e modificare le precedenti dispo-
sizioni nel senso di prevenire e reprimere piii sicuramente le cause della endemia
brucellare, in conformita alle esigenze della tutela igienico-sanitaria;

Visti gli articoli 3 e 264 del T. U. delle Leggi Sanitarie approvato con R. D. 27
luglio 1934 n. 1265 e l'art. 153 del vigente T. U. 4-2-1915 n. 148 della Legge Comunale
e Provinciale;

ORDINA

Art. 1 - Il testo dell’art. 1 dell’'ordinanza 23 febbraio 1952 P. G. 3534 & sostituito
col seguente: . _ Ly g =

«I formaggi freschi di produzione industriale, quali gli stracchini ed altri tipi
di formaggi a pasta molle comunque denominati, sono ammessi alla libera vendita,
nel territorio di questo Comune, a condizione che siano prodotti con latte pasto-
rizzato. . d

Si intende per formaggio preparato con latte pastorizzato quello che, esamina-

to col metodo di Cornell (Kosikowsky) dia valori di fosfatasi inferiori ai 5 gamma

er gr. 0,25 di formaggio. i
. Igl controllo dellag gpastorizzazione del formaggio viene effettuato dall’Ufticio di
Igiene del Comune o da altro laboratorio autorizzato. ]

A garanzia di cio i sudetti formaggi freschi possono essere venduti solamente
se avvolti in carte, scatole, ecc. che rechino — a caratteri ben leggibili — la dichiara-
zione « pastorizzato » oltre al nome e all'indirizzo delle ditte produttrici. .

Le indicazioni di cui al comma precedente possono essere anche stampate in
dischetti applicati ai singoli formaggi ». 4 - "

Art. 2 - Le norme di cui all’articolo precendente entrano in vigore il 1° novem-
bre 1954.

Bologna, addi 9 ottobre 1954. p. il SINDACO

N. Samaja

NORME IGIENICHE PER LA VENDITA DEL LATTE

Premesso che nelle zone di produzione dalle quali deriva il latte destinato all’ap-
provvigionamento della Citta di Bologna il latte stesso contiene, in media, una per-
centuale di grasso superiore a quella minima prescritta dall’Art. 16 del Regolamento
approvato con R: D. 9 maggio 1929 n. 994, come risulta da un rapporto della Dire-
zione dei Servizi comunali di Igiene e Sanita in data 10 agosto 1953, sicché emerge
la opportunita di elevare la detta percentuale di grasso in relazione a quanto previ-
sto dall'ultimo comma del citato articolo di Regolamento;
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Considerato che, in conformita alle direttive impartite dalla superiore Autorita
Sanitaria, questo Comune adottd l'ordinanza 31 maggio 1950, recante norme cautela-
tive in merito alla fabbricazione e alla vendita dei gelati, allo scopo di prevenire

- I'insorgenza e la diffusione di malattie infettive specie di indole intestinale;
Ritenuto opportuno che alcune norme contenute nella suddetta ordinanza, per
1 quanto riguarda i requisiti del latte destinato al consumo alimentare diretto, siano
estese a tutti gli esercizi di vendita del latte ed a quelli ove tale prodotto viene im-
piegato nella preparazione di bevande o di generi di pasticceria;
Ritenuto altresi opportuno disciplinare, con apposita ordinanza, in armonia con
le speciali istruzioni prefettizie riguardanti l'oggetto, I'immissione al consumo del
latte e I'impiego di esso nella confezione di prodotti destinati all’alimentazione di-
retta, nel’esclusivo interesse dei consumatori ed ai fini della tutela della salute
pubblica;
i . In esecuzione della deliberazione n. 1764 Pr. Gen. 56068/1953, resa esecutiva con
‘ vista prefettizio n. 54095 Div. San. del 21 agosto 1953;

SI ORDINA:

' Art. 1 - E’ vietato vendere o tenere per vendita negli spacci di questo Comune |
(latterie, esercizi pubblici, gelaterie, ecc.) latte che non possiede e seguenti requisiti:
a) peso specifico fra 1029 e 1.034 a + 15°C;
b) grasso non inferiore al 3,4%; |
c) residuo secco magro non inferiore al 9%;
d) prova della fosfatasi negativa (limite massimo 2 unita) nei metodi di
Scharer, Sanders-Sager o di Cornell (Kosikowsky).

Sara accordata una tolleranza di 0,25% nel residuo secco magro per il latte che |
contenga non meno del 3,5% di grasso. ’

Art. 2 - I requisiti prescritti dal precedente art. 1 sono obbligatori anche per il :
latte destinato alla confezione di bevande, gelati, generi di pasticceria e prodotti
similari; i

Art. 3 - Il latte destinato al rifornimento degli spacci di vendita e dei laborato-

ri di cui ai precedenti articoli 1 e 2 deve essere contenuto in recipienti che abbiano
i requisiti prescritti dalla legge e siano sigillati con apposito bollo dello stabilimento
di provenienza; '

Art. 4 - La vendita del latte crudo sul luogo di produzione & consentita solamen-

te nelle zone ove l'approvvigionamento ai consumatori non sia possibile mediante
appositl spaccl.

1 Resta comunque vietata la vendita del latte sul luogo di produzione senza ap-
posita autorizzazione dell’Autorita Comunale;

| Art. 5 - E’ vietata la vendita del latte al domicilio dei consumatori, se non da
parte degli esercenti le latterie appositamente autorizzati;

Art. 6 - I contravventori alle presenti norme saranno deferiti all’Autorita Giudi-

ziaria, senza pregiudizio di ogni altro provvedimento amministrativo previsto dalle
vigenti disposizioni.

Dalla Residenza Municipale, 1i 9 Settembre 1953, p- il SINDACO

N. Samaja

N.B. La percentuale minima del residuo secco magro & stata ridotta all’8,50% dal
disposto dell’art. 1 del D.P.R. 11 agosto 1963, n. 1504.

113







































CASSE MORTUARIE (veggasi anche la voce «Polizia Morturia») Art. 450-451-452-453-464

CAVE DI PRESTITO
CELLE REFRIGERANTI annesse agli spacci di carne .

CENCI:
raccolta e stabilimenti di deposito e cernita . .
introduzione di stracci sudici da altri Comuni, previa dlSll’l

fezione

CENCIAIUOLI:
autorizzazione

CEREALI .
CHIOSTRINE o pozzi di luce - requisiti .

CIMITERO (veggasi anche la voce « Polizia Mortuaria »):
compiti del custode

CINEMATOGRAFI (veggasi la voce « Spettacoli pubblici »)

CIOCCOLATO

CIPRIA

CIRCHI EQUESTRI (veggasi anche la voce « Spettacoli pub-
blici »)
autorizzazione all'impianto

CISTERNE per provvista di acqua potabile .

COCOMERI:
norme per la vendita .

COLERA ed infezioni coleriformi (veggasi anche la voce « Ma-
lattie infettive dell'uvomo ») .

COLLEGI (veggasi anche la voce « Abitazioni collettive »):
disinfezione annuale dei locali .

obbligo di denunciare le malattie mfettlve

COLOMBI:
allevamenti domestici

COLORI NOCIVI

CONCIMAIE (vega51 anche la voce « Letamaie »)
requisiti
concimaie delle case colomche :
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»

»

»

»

»

»

42

218

190-191

371

191
275 e seg.

62

460

312-313

353

30

121-124

294

357-358

414
356

132-134

346

130
158

CONCIMAZIONE:
con sostanze tossiche .
degli ortaggi

CONDOTTI DI FUMO

CONDIMENTI (veggasi anche la voce « Conserve alimentari »)
CONDOTTE MEDICHE ED OSTETRICHE

CONDOTTE VETERINARIE

CONFETTI

CONGIUNTIVITI contagiose (veggasi anche la voce « Malattie
infettive dell'uomo »)

CONIGLI:
allevamenti domestici

CONIGLI UCCISI:
norme per la vendita . .

CONSERVE ALIMENTARI

CONTRAVVENZIONI:
compilazione dei verbali .
penalita

CONVITTI (veggasi anche le voci « Scuole » ed « abitazioni col-
lettive »):
disinfezione annuale dei locali .
obbligo di denunciare le malattie infettive

COREE

CORIANDOLI

CORRIDOI e passaggi di uso comune:
pulizia Ay T T

CORSI D’'ACQUA:
divieto d’'immissione di materiali di rifiuto e di acque luride
divieto di sbarramento o di intercettamento

CORTILI:
prescrizioni nei riguardi delle costruzioni .
pulizia dei cortili
cortili delle case coloniche .

CORTILI SECONDARI:
requisiti

»

»

41
295

81

303

304

357-358

132-134

239-240-241

297 e seg.

484

414
356

407

350

66-67

3738
39

60 e seg.
66-67
156

61

S— e
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